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Herzlich Willkommen

Wir freuen uns, Sie als Gast in unserem Hause begrüßen zu dürfen.
Stets sind wir bemüht, Ihnen, durch freundlichen und schnellen Service,

durch ein reichhaltiges Angebot an Speisen und Getränken
und nicht zuletzt durch die gemütliche Atmosphäre unseres Hauses,

ein paar schöne Stunden zu bereiten.

Unsere kleinen Gäste sind herzlichst zu einer Entdeckungsreise
durch die Petersburg eingeladen. Es gibt viel zu entdecken!

Und in unserer Spielecke gibt es sicher etwas,
um sich die Zeit bis zum Essen zu verkürzen. 

Bitte betrachten Sie unsere Speisenkarte nur als Anregung.
Sollten Sie spezielle Wünsche nicht in unserem Programm vorfinden,

so sprechen Sie uns bitte an.
Wir sind bemüht, auch Ihre Sonderwünsche zu erfüllen.

Für besondere Anlässe wie z.B.
Hochzeiten, Taufen, Geburtstage,

Konfirmationen, Kommunionen sowie Besprechungen
stehen Ihnen, vom Lokal getrennt, unsere Räume zur Verfügung.

Für Ihren Besuch möchten wir uns bei Ihnen bedanken und
würden uns freuen, Sie bald wieder bei uns begrüßen zu dürfen.

Ihr „Landgasthof Petersburg“ Team



Speisenkarte

  Aus dem Suppentopf:


 31
 Tagessuppe

 
 
 
 
 
 
 
 € 1,80

 32
Zwiebelsuppe 
 
 
 
 
 
 
 
 € 3,20

 
mit überbackenem Käsecroûton

  Salatteller mit:


 41
Ei und Käse, dazu Baguette 
 
 
 
 
 
 € 6,70
   
 42
Putenstreifen und Baguette 
 
 
 
 
 
 € 9,40

   
 43
oder als Beilagensalat 
 
 
 
 
 
 
 € 1,80

  Für den kleinen Hunger:


 51
Gebackene Champignonköpfe 

 
 
 
 
 € 7,70

 
mit Kräuterbutter und Baguette, Salatgarnitur

 52
 „Petersburger Toast“
 
 
 
 
 
 
 €10,40

 
Schweinerücken, Sahnechampignons und Käse überbacken

 53
„Hinterländer Krüstchen“ 

 
 
 
 
 
 € 8,20

 
 kleines Schnitzel mit Spiegelei auf Toast, Salatgarnitur

 54
Strammer Max 
 
 
 
 
 
 
 
 € 6,80

 
Brot mit Schinken ➀ und zwei Spiegeleiern

  Vegetarisches:


 61
Rösti 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 € 6,80

 
mit zwei Spiegeleiern, Salatgarnitur

 62
Pfannengemüse 
 
 
 
 
 
 
 
 € 7,30

 
Paprika, Zucchini und Zwiebeln, dazu Reis

 63
Käsespätzle 

 
 
 
 
 
 
 
 € 5,80

 
Spätzle mit Käse überbacken, bestreut mit Röstzwiebeln

 64
 Ofenkartoffel
 
 
 
 
 
 
 
 € 6,40

 
mit Kräuter-Quarksoße, Salatgarnitur

➀Phosphat



  Schnitzel: in zwei Grössen:
 
 
 
 
 klein
 
groß

    Schnitzel nach „Wiener Art“
 
 
 
 
 
 € 6,60
 € 9,10

mit Zitrone und Pommes frites
    Zigeuner Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 7,40
 € 9,90

mit pikanter Paprikasoße und Pommes frites
    Jäger Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 
 € 7,70
 € 10,20

mit Champignonsoße und  Pommes frites
    Schweizer Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,10
 € 11,60

mit Champignonsoße, Schinken ➀ und Käse überbacken,

dazu Pommes frites und ein Klecks Chilli-Soße
    Zwiebel Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 7,80
 € 10,30

bedeckt mit glasigen Zwiebeln und Spiegelei, Pommes frites
    Hawaii Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 8,70
 € 11,20

 mit Ananas, Schinken➀ und Käse überbacken, Pommes frites
    Bauern Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 7,90
 € 10,40

mit Speck ➁ und Zwiebeln, dazu Pommes frites
    Allgäuer Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,20
 € 11,70

an Spätzle mit Champignonrahmsoße, Schinken ➀ und

Käse überbacken und mit Röstzwiebeln bestreut
    Champignonrahm Schnitzel
 
 
 
 
 
 € 8,10
 € 10,60

mit frischen Champignons in Sahnesoße und Spätzle
    Pariser Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,20
 € 11,70

 in Eihülle, Pfeffersoße mit einem Schuss Cognac und Kroketten
    Grimmler Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,30
 € 11,80

 mit Kräuterbutter, rohem Schinken➁ und Käse überbacken,

dazu Pommes frites
    Tiroler Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,60
 € 12,10

 Pfeffersoße mit einem Schuss Cognac, Röstzwiebeln,

rohem Schinken ➁ und Käse überbacken, dazu Pommes frites
    Berner Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 9,30
 € 11,80

mit frischen gedünsteten Champignons und Kroketten
    Pfeffer Schnitzel
 
 
 
 
 
 
 € 7,90
 € 10,40

 Pfeffersoße mit einem Schuss Cognac und Kroketten

    Schnitzel Cordon bleu

 
 
 
 
 
 
 
 € 12,80

gefüllt mit Schinken ➀ und Käse, dazu Kroketten

    Mikelʻs Schnitzel für den ganz großen Hunger
 
 
 
 
 € 14,80

 als Wiener Art, Jäger, Zigeuner oder Bauern, dazu Pommes frites

Mittwochʻs ist „Schnitzel-Tag“                 für € 8,20

außer an Feiertagen, alle großen Schnitzel, außer Cordon bleu und Mikel ʻs
➀Phosphat ➁gepökelt



  Saftiges vom Argentinischen Rind:

 111
Rumpsteak 
 
 
 
 
 
 
 
 
 € 15,80

 
mit Kräuterbutter und Pommes frites

 112
Rumpsteak 
 
 
 
 
 
 
 
 
 € 16,60

 
 Pfeffersoße mit einem Schuss Cognac und Kroketten

 113
Rumpsteak „Metzgerin“ 
 
 
 
 
 
 
 € 17,40

 
mit frischen Champignons, Speck ➁ und Zwiebeln, Pommes frites

  Leckeres vom Schwein:

 121
 Schweinelende „Jäger Art“
 
 
 
 
 
 € 16,80

 
mit Champignonrahmsoße und Kroketten

 122
Schweinerückensteak „Holzfäller“ 
 
 
 
 
 € 14,80

 
 auf Röstkartoffeln mit Speck➁ und Zwiebel, Kräuterbutter

  Aus der Pfanne in die Pfanne:

 131
Bauernpfanne „Opa Georg“ 
 
 
 
 
 
 € 18,20

 
verschiedene Steaks, Speckscheibe ➁, frischen Champignons,

 
 auf Röstkartoffeln mit Kräuterbutter

  Achtung Wild:

 141
Wildgulasch „Hubertus“ 
 
 
 
 
 
 
 € 13,80

 
mit Rotkohl, Preiselbeeren und Spätzle

  Unsere Fischgerichte:

 151
Schollenfilet, in Butter gebraten 
 
 
 
 
 € 12,40

 
mit Speck ➁ und Zwiebeln, dazu Petersilienkartoffeln

 152
Pangasiusfilet, in Bierteig gebraten 
 
 
 
 
 € 13,20

 
 mit Buttergemüse und Petersilienkartoffeln

 153
Fischplatte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 € 14,70

 
Zweierlei vom Fisch mit Krabben in Kräutern gebraten,

 
 dazu Petersilienkartoffeln

  Kleine Gäste:

 161
Henne Berta 
 
 
 
 
 
 
 
 € 5,80

 
Nuggets mit Pommes und Ketchup, anschließend Dessert

 162
Räuberteller 

 
 
 
 
 
 
 
 € 6,40

 
Schnitzel mit Pommes und Ketchup, anschließend Dessert

➀Phosphat ➁gepökelt



  Leichte Küche:

 171
Putensteak 
 
 
 
 
 
 
 
 
 € 9.70

 
mit Früchten und Käse überbacken, dazu Reis

 172
Pfannengemüse 
 
 
 
 
 
 
 
 € 10,70

 
mit Putenstreifen und Reis, pikant

  Dessert:

 181
Gemischtes Eis mit Sahne 
 
 
 
 
 
 € 3,20

 182
 Vanilleeis mit heißen Himbeeren
 
 
 
 
 € 4,80

 183
 Vanilleeis mit heißen Kirschen

 
 
 
 
 € 4,80

 184
Nussknacker 
 
 
 
 
 
 
 
 € 5,20

 
 Vanilleeis mit Schokoladensoße, kandierte Nüsse und Eierlikör

Getränkekarte
  Biere:


 301
Licher Pils 0,2 / 0,3 / 0,5 

 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 304
 Licher Isotonisch Alkoholfrei Fl. 0,33
 
 
 € 2,00

 305
Diesel (Bier mit Cola) 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 308
Halb+Halb (Bier mit Malzbier) 0,2 / 0,3 / 0,5 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 311
Radler (Bier mit Limonade) 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 314
 Licher Weizen 0,3 / 0,5
 
 
 
 
 € 2,20 / 3,20

 316
 Erdinger Weizen Alkoholfrei Fl. 0,5
 
 
 € 2,80

 317
Malzbier (Dunkelbier) Fl. 0,33 
 
 
 
 € 2,00

 318
Köstritzer 0,3 
 
 
 
 
 
 € 2,20

   Erfrischungs - Getränke:

 401
Coca Cola 0,2 / 0,3 / 0,5 

 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 404
Coca Cola light 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 407
Fanta 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 410
Sprite 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 413
Spezi (Cola mit Fanta) 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 416
Apfelsaft 0,2 
 
 
 
 
 
 € 2,00

 417
Apfelsaft Schorle 0,2 / 0,3 / 0,5 
 
 
 € 1,40 / 2,00 / 3,20

 420
Gerolsteiner Mineralwasser Fl. 0,25 / 0,75 
 
 € 1,60 / 3,80

 
Sprudel oder Medium

 422
Orangensaft 0,2 
 
 
 
 
 
 € 2,00

 423
Bitter Lemon 0,2 
 
 
 
 
 
 € 2,00



  Apfelwein:

 501
Apfelwein 0,25 / 0,5 
 
 
 
 
 € 1,40 / 2,80

 503
Apfelwein süß (Fanta) 0,25 / 0,5 
 
 
 € 1,40 / 2,80

 505
 Apfelwein sauer (Wasser) 0,25 / 0,5
 
 
 € 1,40 / 2,80

 507
Apfelwein mit Cola 0,25 / 0,5 
 
 
 
 € 1,40 / 2,80

  Heiße Getränke:

 601
Schäumchen Café 
 
 
 
 
 € 1,60

 602
großer Schäumchen Café 
 
 
 
 € 2,20

 603
 Milchkaffee
 
 
 
 
 
 
 € 2,20

 604
Espresso 
 
 
 
 
 
 
 € 1,80

 605
doppelter Espresso 
 
 
 
 
 € 2,20

 606
Cappuccino 

 
 
 
 
 
 € 2,20

 607
Milch 
 
 
 
 
 
 
 
 € 1,20

 608
Schokolade 

 
 
 
 
 
 € 2,20

 609
 Tee
 
 
 
 
 
 
 
 € 1,60 

 611
Apfelsaft heiß 
 
 
 
 
 
 € 2,20

 612
Apfelwein heiß 
 
 
 
 
 
 € 2,20

 613
Glühwein heiß 
 
 
 
 
 
 € 2,20

  Spirituosen:

 701
Obstler 2cl 
 
 
 
 
 
 
 € 2,20

 702
Williams Birne 2cl 
 
 
 
 
 
 € 2,40

 703
Himbeergeist 2cl 
 
 
 
 
 
 € 2,40

 704
Ramazotti 2cl 
 
 
 
 
 
 € 2,20

 705
 Malteser Aquavit / Linie 2cl
 
 
 
 € 2,20

 706
Asbach Uralt 2cl 
 
 
 
 
 
 € 2,40

 707
 div. Liköre 2cl
 
 
 
 
 
 € 2,40

 708
 div. Schnäpse 2cl
 
 
 
 
 
 € 1,60

  Wein:

 801
Hauswein 0,1 / 0,2 
 
 
 
 
 € 1,40 / 2,80

 803
 Weinschorle 0,2
 
 
 
 
 
 € 2,20

 811
Rose, halbtrocken 0,2 
 
 
 
 
 € 3,60

 812
Rose, trocken 0,2 
 
 
 
 
 
 € 4,00

 821
 Weiß, lieblich 0,2
 
 
 
 
 
 € 3,20

 822
 Weiß, halbtrocken 0,2
 
 
 
 
 € 3,60

 823
 Weiß, trocken 0,2
 
 
 
 
 
 € 4,00

 831
Rot, lieblich 0,2 
 
 
 
 
 
 € 3,20

 832
Rot, halbtrocken 0,2 
 
 
 
 
 € 3,60

 833
Rot, trocken 0,2 
 
 
 
 
 
 € 4,00


 821
Sekt 0,1 / Piccolo 0,2 
 
 
 
 
 € 2,10 / 4,20



Kenntlichmachung von Zusatzstoffen gemäß §9 & §98 und anderen Verordnungen


 Wo?
In Gaststätten

 Wie?
In den Speisen- und Getränkekarten

 
 z.B. als Fußnote oder Ziffer an den einzelnen Speisen und Getränken


 Was?
 Farbstoffe in oder auf dem Lebensmittel

 Wie?
 „Mit Farbstoff“


 Was?
 Konservierungsstoffe

 Wie?
 „Mit Konservierungsstoff oder Konserviert“


 Was?
Antioxidationsmittel

 Wie?
 „Mit Antioxidationsmittel“


 Was?
Geschmacksverstärker

 Wie?
„Mit Geschmacksverstärker“


 Was?
 Schwefeldioxid und entwickelnden Stoffen, mehr als 10mg im Kilo oder Liter

 Wie?
„Geschwefelt“


 Was?
Eisenglukonat oder Lactat in Oliven

 Wie?
„Geschwefelt“


 Was?
Überzugsmittel auf frischen Zitrusfrüchten, Melonen, Äpfeln und Birnen

 Wie?
„Geschwefelt“


 Was?
Phosphate bei Fleischerzeugnissen

 Wie?
„Mit Phosphat“


 Was?
 Chininverbindungen in alkoholfreien Erfrischungsgetränken oder Aromen

 Wie?
„Chininhaltig“ (Aromenverordnung)


 Was?
 Coffein in Erfrischungsgetränken, Zubereitung zur Herstellung von (Coffein kein Zusatzstoff)

 Wie?
 „Coffeinhaltig“


 Was?
 Käse, beschichtet mit Kunststoffhülle (Kunststoffhülle - Bedarfsgegenstand)

 Wie?
 „Kunststoffhülle nicht zum Verzehr geeignet“


 Was?
 Lebensmittel in Fertigpackungen mit Schutzatmosphäre zur Verlängerung der Haltbarkeit

 Wie?
„Unter Schutzatmosphäre verpackt“


 Was?
 Süßungsmittel und / oder Süßstoff(e) (Zuckeraustauschstoff(e))

 Wie?
 „Mit Süßungsmittel(n) in Verbindung mit der Verkehrsbezeichnung“


 Was?
Lebensmittel mit Zusatz von Mono und / oder Disacchariden und / oder süßenden LM

 
und Süßungsmittel(n)

 Wie?
 „Mit einer / mehreren Zucker Art(en) und Süßungsmittel(n) in Verbindung mit der 

 
 Verkehrsbezeichnung“


 Was?
 Bei Tafelsüßen

 Wie?
 „Auf Grundlage vom ...“ unter Angabe des / der Süßungsmittel(s) in Verbindung mit der 

 
 Verkehrsbezeichnung


 Was?
 LM oder Tafelsüßen mit Aspartam

 Wie?
„Enthält Penylalaninquelle“


 Was?
 Lebensmittel mit 100g/Kg bzw. l Zuckeraustauschstoffen oder bei Tafelsüßen mit

 
 diesem Stoff

 Wie?
 „Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken“


